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Salade terre et mer
Bisque de langoustines, fondue de poireaux
Saumon confit sur blinis de blé noir, creme de Dulse
Cassolette d'escargots a la creme d'ail

Médaillon de Foie gras Maison cuit au torchon.
confit de Figues (supplément de 3€)

A

Choucroute aux 3 poissons
Ris de veau au vin jaune et morilles
Souris d’agneau au jus de romarin
Noix de Saint-Jacques au coulis d'agrumes

Dos de cabillaud et sa sauce facon L' Eveil des Sens

&

Fromage*
ou
Dessert
Le péché mignon de Anne
Coupe glacée Criottines
Tarte fine aux pommes, glace caramel au beurre salé

La petite charlotte au chocolat

*Si Fromage et Dessert:
supplément de 5€ pour une sélection de trois fromages
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FAIT MAISON




